Tngredresit:

00 gv. di bueolli digestive

100 gu. di buro

30 gr. di zuechero

400 qu. di fowaggio Pleladelplia

4 cueeliat di panwas Freica

i suceo ¢ ln buccia gralluggiala di we luwone

3 uows

s, cucekiator di eithally di vaniglia

Por b copetiva; ialia di fudll di boico

Protediments:

Taiare, ¢ buestlt, aggiungere o bumo fuior ¢ by zucehons.

Mettore. { inpails wn wna Toiora. iwbrnrata ¢ ickincoialy bews.
Lavorare. il formaggior con lo pawa, aggiungere i iuceo ¢ la busein dol
livowe, o womn, by zucchers o lo vaniglla.

Vorare. i eowpoity 1ully sty di busedts e cuoeene a 180° por 30
sl

Shomar e quandy ¢ tredda ienina eon wa solia Monila ioiogliends
s pesiloline ¢ Fuilll di boieo con delly zucckero.

BEIE

00 bahoats o s, GundotOngizzalts® 70 08 00 0 0 @




